=BIENVENIDO / WELCOME / BENVENUTO

ANTIPASTI

ANTIPASTO MAMAROSA
Prosciutto San Daniele. Bresaola della Valtellina en carpac-
cio en una base de ricula y virutas de parmesano. Mozza-

rella di bufala.

LA BURRATA
Burratina del sur de Italia con tomate confitado.

CAPRESE
Tomate, albahaca y mozzarella fresca.

INSALATONA CAPRINA
Ensalada mixta de hojas verdes con queso de cabra,
olivas, tomatitos cherry y virutas de frutas.

INSALATA CROCCANTINA

Ensalada de verduritas crujientes con naranja y parmesano.

INSALATA MARENOSTRUM
Pulpo, calamares, gambas, mejillones y navajas alifiados
con ajo, limén, aceite de oliva y pimienta negra.

INSALATA CESAR
Lechuga con pollo a la parrilla, tomatitos cherry
y parmesano.

CRUDI DI MARE

Tartare de atun con emulsién de alcaparras de Pantelleria
con aceite de oliva extra virgen. Pescado azul ligeramente
marinado al limén. Gambas marinadas con alcachofa y
virutas de parmesano.

FRITTURA DI MARE
Chipirones y pescadito frito.

IMPEPATA DI COZZE
Mejillones al vapor.

SOUTE
Almejas y mejillones a la cazuela.

ZUPPA

Ge

13€

12€

16€

10€

15€

11€

14€

13€

11€

13€

ZUPPA MARE E TERRA

Sopa de alubias blancas, gambas y mejillones.

ZUPPA MAMA “ROSA”
Sopa de tomate con albahaca y créme fraiche.

PRIMI PIATTI

12¢€

10€

LA NOSTRA PAPPARDELLA

Pasta casera pappardella con butifarra y porcini con nata.

O’SCARPARIELLO
Pasta con salsa de tomate cherry, albahaca
y parmesano rallado.

PACCHERI MAMAROSA

Pasta casera paccheri (pasta tipica del sur de Italia)
con bogavante y cremosa salsa de tomate

(%2 bogavante por persona).

LINGUINE DELLO CHEF
Pasta linguine con gambas y panceta ligeramente
adornado con tomate fresco.

15€

15€

23€

15€

SPAGHETTI VONGOLE
Spaghetti con almejas cremoso con aceite de oliva ajo y
perejil (segun pedido con tomatitos).

LINGUINE NERONE
Linguine negro con sepiones.

PACCHERI GROTTAMMARE
Pasta con crema de garbanzos y gambas.

TAGLIATELLA ALLA BOLOGNESE
Pasta con carne picada y salsa de tomate.

RISOTTO ALLA PESCATORA

Risotto con frutos de mar, segiin mercado (min. x 2 pers.)

SECONDI PIATTI

1le€

16€

18€

13€

16€

TAGLIATA MAMAROSA
Solomillo Manzo en tiras acompariadas de ricula con
patatas sabbiata.

FILETTO DI PESCE IN CROSTA
Dorada o Lubina acompariada de patata con bastoncitos
de calabacin.

MAIALINO PORCINO
Medallones de cerdo con salsa de setas.

FILETTO DELL"UBRIACONE
Solomillo de ternera al vino tinto.

TONNO AL SESAMO
Atuin al sésamo con verduras a la parrilla y citroneta de menta.

PARRILLADA MAMAROSA
Medio bogavante, atun fresco, dorada, gambas y calamares.

LA PARANZA
Fritura de mar (calamar, sepia y gambas) servido con
salsa tartar y marinada con tomate.

SEORMATINO VEGETARIANO
Timbal de berenjena con queso Grana, tomate, bifala y
albahaca.

Toda
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1.9€

1151

15€

20€

20€

26€

13€

14€

PIZZE ROSSES

PIZZE BIANCHE

MARGHERITA 9,50€
Salsa de tomate, Mozzarella, Albahaca.

NAPOLI 11€
Salsa de tomate, Mozzarella, Albahaca, Anchoas, Alcaparras.

TONNO
Salsa de tomate, Mozzarella, Albahaca, Atun.

12,50€

BOSCAIOLA 13€
Salsa de tomate, Mozzarella, Albahaca, Salchicha artesanal.

DIAVOLA
Salsa de tomate, Mozzarella, Albahaca, Salami picante.

12,50€

COTTO E FUNGHI 13€
Salsa de tomate, Mozzarella, Albahaca, Jamén dulce,
Champiriones.

QUATTRO STAGIONI 14€
Salsa de tomate, Mozzarella, Albahaca, Jamén dulce,
Alcachofas, Champiriones, Olivas negras.

PORCINI E SAN DANIELE 14€
Salsa de tomate, Mozzarella, Albahaca, Ceps, Prosciutto
San Daniele.

SAN DANIELE

Salsa de tomate, Mozzarella, Prosciutto San Daniele.

13,50€

CAPRICCIOSA
Salsa de tomate, Mozzarella, Albahaca, Jamon dulce,
Olivas negras, Champiriones, Anchoas.

125102

SALSICCIA E MELANZANE 13€
Salsa de tomate, Mozzarella, Albahaca, Salchicha
artesanal, Berenjenas, Parmesano.

MARINARA 9,50€
Doble salsa de tomate, Albahaca, Ajo, Orégano.

MEDITERRANEA 14€
Doble salsa de tomate, Albahaca y después de hornearla
afiadimos Ricula, Tomate cherry y Mozzarella.

DIAVOLA AFFUMICATA
Salsa de tomate, mozzarella, salami picante, champifio-
nes y scamorza ahumada.

13,50€

RUSTICA 14€
Salsa de tomate, mozzarella, salchicha artesanal,
calabacin y taleggio.

TONNO PIU 13€
Doble salsa de tomate, atiin, pimientos y aceitunas
negras.

MAMMAROSA
Salsa de tomate, mozzarella, porchetta y scarmorza
ahumada

13,50€

TRICOLORE 13€
Mozzarella, Espinacas, Ricotta, Tomate cherry.

BUFALINA 14€
Mozzarella di Bufala, Tomate cherry, Prosciutto San
Daniele.

VEGETARIANA 13,50€
Mozzarella, Verduras mixtas.

QUATTRO FORMAGGI 14€
Mozzarella, Parmesano, Taleggio, Gorgonzola.

VALTELLINA 14€
Mozzarella, Bresaola, Riicula, Parmesano.

COTTO E PORCINI 13,50€
Mozzarella, Jamdn dulce, Setas.

RIGGA 15€
Mozarella di bufala, tomates cherry, ricotta, alcachofas

y jamén dulce.

MONTANARA 14€

Mozzarella, porchetta, setas ceps y scamorza ahumada.

CALZONI

CALZONE MAMAROSA 16€
Mozzarella, salami picante y gorgonzola.

CALZONE COTTO E CARCIOFI 16€
Mozzarella, Jamén dulce, Alcachofa.

CALZONE CAPRICCIO 16€
Mozzarella, Jamon dulce, Champifiones, Alcachofas.

DOLCI

TORTINO 6€
Tartaleta de chocolate con amaretto y ron.

IL NOSTRO TIRAMISU 6€

Tiramist artesanal de la casa.

SCOMPOSTA 7€
Ricotta, fresitas del bosque con chocolate caliente.

VARIEDAD DE HELADOS 5€
Helados artesanales, a escoger entre sabor de chocolate, vainilla

o limon.

PANNACOTTA 7€

Pannacotta con salsa de fresa.

IVA incluido
Cubierto 1,50€



